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1) De todas las actividades desarrolladas durante el Seminario de
Carnicos jcual fue la que te mas gusto?

71 respuestas

@ conferencias
® Visitas
@ Elaboracion/ degustacion




2) De todas las actividades desarrolladas durante el Seminario de
Carnicos ;cual fue la que menos gusto?

71 respuestas

@ Conferencias
& Visitas
@ Elaboracion/ Degustacion

3) ;Como evaluarias cada una de las actividades en relacion a los
aprendizajes adquiridos?

I nuy bueno M Bueno

[0 Regular Malo M Muy malo
40
20 II
0 S

Conferencias Vistias Elaboracion/ Degustacion




4) En relacion a las conferencias, te pedimos nos indiques ;cuanto
sentis que pudiste aprender de cada una de ellas?

50 mmm Mucho BN Poco MM Nada (NN Ns/Nc

40

20

0
Produccion Avicola a cargo de la Ing. BPM y Chacinados a cargo del Dr. Faena a cargo de Denuchi (SENASA)

Silvia Van der Bosch Aldo Cappa

5) En relacion a las visitas realizadas, te pedimos nos indiques ;cuanto
sentis que pudiste aprender a partir de la observacion y explicacion?

50 mmm Mucho WMl Foco MM Nada M Ns/Nc

40

20

De Carolis San Javier Avenida FCA



6) ;Como evaluarias las clases teorico- practicas recibidas en el LAE, en
relacion a los aprendizajes adquiridos?

40 mEl Muy bueno B Busno B Regular NN Malo N Muy malo M Ns/Nco B Mo correspi

30
20
10
0
Analisis Sensorlal Frof. Stocco Anatomia y Microscopia muscular. Estructura muscular: observacion y
Prof. Guerra preparacion. Profesora Assencio

CONTINUACION DE GRAFICO

1L

El consumo de carmes rojas v aves Taller de Microbiologia Prof.
en Argentina y su evolucion en las Chimeno
lltimas décadas. Prof. Micastro




7) ¢Que producto elaboraste?

71 respuestas

@ Mortadels
@ Chacinado (Chorizos)
@ Plato elaborado (galacting de Polla)

8) ;Como calificarias la degustacion del producto: MORTADELA? (1=
puntaje mas bajo y 10= el mas alto)

71 respuestas

15

11 (15.5 %)

10 9{12.7 %)

T(9.9 %)



9) ¢Como calificarias la degustacion del producto: CHORIZO? (1=
puntaje mas bajo y 10= el mas alto)

respuestas

20

15 13 (18.3 %)

10 9 (127 %) 8(11.3 %)

G(5.5%) 6(85%)
4 (5.6 %)

10) ;Como calificarias la degustacion del producto: GALACTINA DE
POLLO? (1= puntaje mas bajo y 10= el mas alto)

respuestas

15
12 (16.9 %) 15](2181%)
10 (14.1 %)

11 (15.5 %) 11 (15.5 %)

10

1(1.4%)

0 (0 %)



11) Del 1 al 10 (1 puntaje mas bajo, 10 puntaje mas alto) ;cuanto sentis
que aprendiste en el Seminario de Carnicos?

71 respuestas

30
23 (32.4%)

20
15 (21.1 %)

12 (16.9 %)

11{15.5 %)

10

12) Comenta ;como quisieras ser evaluado en estas practicas?

respuestas

@ Exposicion grupal

@ Informe individual

@ Evaluacién de multiple respuesta
@ Evaluacion a desarrollar

@ Informe individual o multiple choice,
ambas individuales.




13) En lineas generales ;cual es tu nivel de satisfaccion con el
desarrollo y organizacion del Seminario de Carnicos?

71 respuestas

& Muy satisfechx
@ Satisfechx

@ Poco satisfechx
@ Insatisfechx




