LAE MODELO
LICEO AGRICOLA Y ENOLOGICO PROGRAMA ANUAL

DOMINGO FAUSTINO SARMIENTO

2 UNCUYO

= UNIVERSIDAD

' NACIONAL DE CUYO

FI.LRE.AP.01 V. 1 | Responsable: Asesoria Pedagdgica Fecha: 12/08/2019
PROGRAMA ANUAL
ESPACIO CURRICULAR: Microbiologia General
Area: Sanidad de los Alimentos. Ciclo lectivo: 2024
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Capacidades:

e Construir saberes fundamentales de la Microbiologia General que proporcionen una base soélida para el
conocimiento de la Microbiologia de los Alimentos.

e Reconocer y diferenciar los grupos de microorganismos causantes de alteraciones y enfermedades en
losalimentos que puedan afectar al consumidor y aquellos de importancia industrial con respecto a su
clasificacién , caracteristicas fisioldgicas, morfolégicas, reproductivas y nutricionales

e Resolver problematicas especificas inherentes a la microbiologia, que exigen la interpretacién, uso, manejo
de normas de procedimientos, métodos y técnicas.

e Adquirir destrezas para el acondicionamiento de equipos, instrumental, la preparacion y utilizacién de
medios de cultivo, reactivos, muestras, la determinacion cualitativa de microorganismos y la
documentacién de resultados.

e Ejecutar manualmente analisis, mediante practicas de complejidad creciente, que les permitira alcanzar a
los alumnos un adecuado uso del instrumental, considerando su cuidado, preservacion y mantenimiento
basico.

e Desarrollar y consolidar capacidades de estudio, aprendizaje e investigacion; de trabajo individual y en
equipo; de esfuerzo, iniciativa y responsabilidad, como condiciones necesarias para el acceso al mundo
laboral, los estudios superiores y la educacién a lo largo de toda la vida.

e Aplicar nuevas técnicas socio-educativas basada en el trabajo cooperativo, para desarrollar en los
estudiantes una autonomia propia como grupo , creando nuevos vinculos con suspares y
autogestion en el desarrollo de aprendizajes.

e Manejar y aplicar distintas herramientas audiovisuales y tecnolégicas que les permita tanto el aprendizaje
virtual como la presentacion de la informacion de manera ordenada y clara a través de diferentes recursos
expresivos.

e Medio Ambiente: reconocer la importancia del uso de distintos microorganismos que se utilizan para el
tratamiento de efluentes y residuos, favoreciendo el cuidado del medio ambiente.

. . e Reconocimiento e interpretacion del concepto y desarrollo histéricode la
Eje I: ECOLOGIA Microbiologia como ciencia.

MICROBIANA L . L . .
e |dentificacion y diferenciacion de los grupos microbianos.
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e Analisis de las caracteristicas celulares y su clasificaciéon en Dominios.

e Diferenciacion de microorganismos segun su metabolismo. Ejemplificacion de
los distintos tipos. Reconocimiento de los mecanismos de Nutricion.
Clasificacion de Macro y micronutriente. Distincion de los Factores de
desarrollo. Clasificacidon de los organismos segun sus requerimientos
nutricionales (de sintesis y energia).

e Reconocimiento de los Tipos de Reproduccion.

e Descripcion del Crecimiento microbiano, indicando velocidad especifica de
crecimiento, Tiempo de generacion y Numero de generaciones.

e Reconocimiento e identificacion de la influencia de los Factores ambientales
como la temperatura, pH, oxigeno y presién sobre el desarrollo, la supervivencia,
inhibicion o muerte microbiana. Identificacion de la clasificaciéon taxonémica.

EJE II: MATERIALES
E INSTRUMENTOS

e Reconocimiento e Identificacion de las Partes de un Microscopio optico.
Interpretando los fundamentos, constitucion y procedimiento de uso.
Diferenciacién de los distintos microscopios: Microscopio de contraste de fases
y microscopio electrénico: aplicaciones.

e Exploracion, experimentacién en preparaciones microscopicas (fijado, lavado,
tincion) y observaciones microscépicas.

PARA EL ANALISIS
DE LA ECOLOGIA |® Comprension del concepto y accion de Esterilizacion, aplicacion de Agentes
MICROBIANA fisicos y quimicos. Reconocimiento del funcionamiento y manejo del Autoclave,
interpretando la relacién temperatura - presion.
e [dentificacion de los distintos medios de cultivos, reconociendo sus
componentes nutritivos, factores de crecimiento microbianos.
e Reconocimiento de las distintas técnicas de preparacion de Medios de cultivo.
Andlisis de medios de cultivos diferenciales.
e Caracterizacion del grupo de los protistas: algas, amebas, paramecios,
protozoos, de importancia industrial y en la alimentacion.
e Descripcion y clasificacion de los hongos y los conceptos familiares de mohos y
levaduras. Reconocimiento de las principales caracteristicas.
EJE III: e Reconocimiento de los Mohos a través de su morfologia, nutricion, fisiologia y
ORGANISMOS tipos de reproduccion.
EUCARIONTES

e Reconocimiento de los géneros de importancia en la produccién de alimentos,
enzimas. Evaluar sus implicancias como contaminantes de alimentos.

e Reconocimiento citolégico y fisiolégicos de Levaduras, nutricion, reproduccion
sexual - asexual. Identificacion de los principales géneros de importancia
industrial como participes activos en la produccién de alimentos y como
contaminantes de los mismos.

DOCUMENTACION CONFIDENCIAL. Propiedad de LAE — UNCuyo
La difusién no autorizada es una violacion a la ley y una falta de ética docente




& UNCUYO LAE MODELO
Oy e o e PROGRAMA ANUAL
FI.LRE.AP.01 V. 1 | Responsable: Asesoria Pedagdgica Fecha: 12/08/2019

e Diferenciacion de los mecanismos de Respiracion y Fermentacion. Descripcion
de la bioquimica de la Fermentacion alcohdlica, malo alcohdlica, gliceropiruvica.

e [dentificacion de componentes estructurales a través de observaciones
microscoépicas y su correspondiente cultivo microbioldgico.

e Reconocimiento citolégico y fisiolégico de las Bacterias, su morfologia,

EJE IV: reproduccion y nutricion. Identificacion de los Factores de crecimiento e inhibicion
ORGANISMOS bacteriana.
e [dentificacion de géneros de importancia industrial productores de alimentos,
PROCARIONTES Identificacion de gé de importancia industrial productores de aliment
participes de procesos industriales afines.

e Reconocimiento y valoracion de la Biotecnologia en el aprovechamiento de los
microorganismos al servicio de la tecnologia en los distintos campos: Alimenticio,
de la Medicina, Agronomia, Medio ambiente, etc.

EJE V:

BIOTECNOLOGIA-
VIRUS - VIRONES Y
PRIONES

e Aplicacion del concepto Plasmidos para la obtencion de alimentosmodificados
genéticamente, medicamentos, vacunas.

e Caracterizacion de la estructura de los virus, composicién quimica ylos ciclos
de reproduccion. Identificacion de virus, viroides y priones como patégenos de
animales y plantas.

e ESI: Reconocimiento del Cuidado del Cuerpo y la Salud, identificando Infecciones
de transmision sexual causadas por virus como HPV, herpes genital, hepatitis A,
HIV, etc.
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