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Capacidades a trabajar:

—Integrar conocimientos que le permitan al alumno, organizar y gestionar una
explotacion agroalimentaria familiar o unidad de produccion agraria de pequeia a
mediana escala.

—Conocer sistemas de cultivo a pequena escala para establecer superficies
minimas, hidroponia, cultivos verticales, huertas en macetas y muros verdes.

—Incorporar conceptos de educacion alimentaria, destacando la importancia del
consumo de frutas y verduras en un contexto de alimentacion saludable.

—Valorar laimportancia de la preservacion de los recursos naturales, los procesos
bioldgicos y la proteccién ambiental.

—Aprender conceptos basicos del manejo de una huerta organica y las diversas
técnicas de cultivo para obtener verduras y hortalizas todo el afo.

—Conocer los métodos de reciclaje de nutrientes para la elaboracion de abonos
orgdanicos y su utilizacion para fertilizar la huerta.

—Valorar el trabajo en equipo, tanto en el curso como en la huerta experimental,
generando un ambiente favorable de participacién y trabajo.

—Concientizar sobre el desarrollo de habitos de trabajos en la huerta como el
orden, el cuidado de herramientas, participacién y cumplimiento de labores
culturales recomendadas para la obtencién de los productos de la misma.

Ejel
HORTICULTURA
SUSTENTABLE

Definicion de Agroecologia. Comparacion de los diferentes sistemas de
produccion: Agricultura organica, biodinamica, natural, biolégica, ecoldgica.
Convencional, tecnificada.

Comprension del concepto de Horticultura Organica. Valoracion de la
Importancia de la produccion sustentable de alimentos.

Caracterizacion de las Hortalizas. Descripcidn y valoracién de su composicion,
valor nutritivo y conservacion para la alimentacién humana.

Conocimiento de las distintas clasificaciones de las hortalizas con fines de
planificar los cultivos de acuerdo a asociaciones y rotaciones adecuadas.

Eje Il
BIODIVERSIDAD

Conocimiento e identificacion del rol ecoldgico de la biodiversidad.
Conocimiento de los componentes, funciones y estrategias del mejoramiento
de la biodiversidad en la huerta organica. Descripcidon y analisis de las Islas de
biodiversidad.

Valoracién de la importancia de la Rotacion de cultivos. Conocimiento de las
reglas basicas para asociaciones horticolas y uso de aromaticas y flores.

Eje Il
TECNICAS DE
CULTIVO

Conocimiento de Multiplicacion de hortalizas. Identificar distintos tipos de
siembra.

Diferenciar y realizar Almacigos y trasplantes. Comprensién de la importancia de
los trasplantes.

Conocimiento de Disefo de canteros y huerta.

Realizacidn de la siembra y trasplante de distintas hortalizas.

Descripcidn y practica de distintos tipos de cultivos forzados: (almacigos,

speedling, mulching, invernaculos y camas calientes).




Conocimiento y comprension de las bases ecoldgicas para el control integrado
de plagas, enfermedades y malezas.

Identificacion de los distintos componentes del suelo y valoracion de la
presencia e incremento de materia organica. Conocimientos y produccién de
abonos verdes, compost, humus, turba.

Reconocimiento, diferenciacion y realizacidn de las labores horticolas o
culturales: riego, carpidas, raleo, aporques, escardillado, blanqueo, tutorado,
desbrote, cosecha, etc.

Eje IV
COMERCIALIZACION
Y

CERTIFICACION

Conocimiento y discusidn de la problematica de la Comercializacién de las
Hortalizas — (mercados, convencionales y organicos).

Identificacidn de los principales centros de comercializacion.
Conocimiento e interpretacién de los principios basicos de la certificacion.
Normativas nacionales e internacionales.
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