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Capacidades a trabajar:
v" Adquirir los conocimientos tedricos y practicos fundamentales de Parasitologia y Plagas
relacionadas con alimentos.
v' Entender la importancia del control de plagas y parasitos que puedan afectar la inocuidad de los
alimentos.
v" Reconocer y diferenciar los principales grupos de pardasitos y plagas causantes de enfermedades
y alteraciones en los alimentos, que puedan afectar al consumidor.
v Identificar los factores que influyan al desarrollo de plagas y parasitos en la industria de
alimentos para entender las posibles formas de evitar la presencia de éstos.
v' Conocer los diferentes tipos de control de plagas permitidos que se utilizan en los
establecimientos elaboradores de alimentos.
v Resolver problematicas que incluyan el manejo integrado de plagas en diferentes industrias de
alimentos. Desarrollar pensamiento critico al discernir el método de control de plagas.
v’ Utilizar la metodologia técnico-préctica necesaria para el anélisis parasitoldgico de alimentos
integrando conocimientos y habilidades adquiridas durante el cursado.
v' Desarrollar capacidad de trabajo grupal.
v Reflexionar sobre el Impacto de las plagas en el medio ambiente y la importancia de su control.
v Incorporar vocabulario técnico.
INTRODUCCION A LA PARASITOLOGIA
Definicidn, importancia y conocimiento de la Parasitologia como ciencia.

Ejel Reconocimiento de la Relaciones entre los seres vivos: Asociaciones inter-especificas.
Conocimiento de la Relacidn parasito - hospedador. Identificacion de la Influencia
del medio ambiente y los Factores determinantes de la distribucion de los parasitos:
geograficos y climaticos. Clasificacion de los Tipos de Parasitos. Identificacion y
diferenciacion de los Principales grupos de interés parasitario: protozoos, helmintos
y artrépodos.

Eje Il PARASITOS EN LOS ALIMENTOS
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Reconocimiento y caracterizacidon de Cestodos, Helmintos, Nematodos. Clasificacién
de los Principales grupos y géneros de importancia en la contaminacion de los
alimentos. Conocimiento de ciclo infectivo reproductivo. Reconocimiento de la
sintomatologia infectiva en el ser humano. Aplicacién de los tratamientos
preventivos en la produccidn, elaboracién y conservacién de los alimentos.
Introduccidn a la Protozoologia parasitaria. Generalizacion y caracterizacion de
Amebas, flagelados y ciliados intestinales y genitourinarios. Generalizacion de
Flagelados hematicos y tisulares: Descripcion y caracterizacién de los géneros mas
importantes. Reconocimiento de Diagndstico parasitologico. Realizacién de
tinciones, preparacidn de muestras, observacion microscépica.

Eje Ill

SISTEMAS DE DECTECCION Y CONTROL DE PLAGAS

Reconocimiento y Caracterizacion de las especies mas comunes: Artropodos
pardsitos como agentes directos de enfermedad. Los artropodos como vectores de
otros patégenos. Reconocimiento y caracterizacion de grupos de la clase Insecta mas
relevantes en la implicancia en plagas alimentarias. Reconocimiento de Animales
generadores de plagas en la industria: roedores, palomas, gatos y perros.
Identificacion de los factores ambientales que favorecen el desarrollo de plagas.
Descripcidn de las enfermedades que transmiten. Clasificar tipos de Control de
plagas: fisicos y quimicos. Identificacion de elementos y herramientas necesarias
para la deteccidn y combate de plagas. Reconocimiento de las principales plagas
producidas por mohos y virus en frutas y hortalizas. Descripcion y representacion de
un plan de: Manejo Integrado de plagas (MIP)

Contenidos
Actitudinales a
trabajar
durante el ailo

v Participacién activa del alumno en clases

v' Responsabilidad en |a presentacidn de carpeta y trabajos practicos solicitados.

v' Interésy respeto por las intervenciones de los demas en el aulay en los
trabajos de grupo o individuales.

v' Responsabilidad por las acciones realizadas.

Bibliografia del
Alumno

Apuntes seleccionados a partir de la siguiente Bibliografia del Profesor:

v" William H. McNeill, PLAGAS Y PUEBLOS, SIGLO XXI de Espafia Editores, S.A, 1984.

v" M. Cordero Del Campillo, F.A. Rojo Vazquez, A.R Martinez Fernandez, C. Sanchez Acedo, S.
Hernandez Rodriguez, |. Navarrete Lopez-Cozar, P. Diez Bafios, H. Quiroz Romero, M. Carvalho
Varela, PARASITOLOGIA GENERAL, McGRAW-HILL INTERAMERICANA, 2007.

Dr. Antonio Atias, PARASITOLOGIA MEDICA, Mediterrdneo, sexta reimpresion 2011.

Brock, Thomas D. BIOLOGIA DE LOS MICROORGANISMOS. Editorial Omega. Barcelona.

Tortora. INTRODUCCION A LA MICROBIOLOGIA. 92 Edicién. Editorial Panamericana

Berenguer Jaime. MANUAL DE PARASITOLOGIA. MORFOLOGIA Y BIOLOGIA DE LOS PARASITOS DE

INTERES SANITARIO.

Romero R. MICROBIOLOGIA Y PARASITOLOGIA HUMANA 32 Edicidn. Editorial Panamericana.

OMS. Zoonosis parasitarias. Informes técnicos.

Organizacion Panamericana de la salud, ZOONOSIS Y ENFERMEDADES TRANSMISIBLES COMUNES

AL HOMBRE Y A LOS ANIMALES VOLUMEN IIl PARASITOSIS, 3° edicién, Washington D.C, 2003.

v' Myriam Consuelo Lépez Pdez, Augusto Corredor Arjona, Rubén Santiago Nicholls... (et. al), “Atlas de
Parasitologia”, Bogota: Universidad Nacional de Colombia, Vicerrectoria Académica: El Manual
Moderno, 2006.
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Bibliografia
sitios web

v’ Cddigo Alimentario Argentino http://www.anmat.gov.ar/alimentos/normativas_alimentos_caa.asp




